
Ẩ M  T H Ự C  C H O  TÂ M  H Ồ N
Được chế biến từ những nguyên liệu hảo hạng của địa phương cùng gia vị đặc trưng 
của vùng miền tạo nên hương vị khó quên, thực đơn Madame Lam đưa bạn trở về 

tuổi thơ tươi đẹp với những kỷ niệm ăn uống gia đình.

 F O O D  F O R  YO U R  S O U L
Made !om premium local ingredients and regional spices to create an unforgettable taste, 

Madame Lam’s menu brings you back to a beautiful childhood
with family dining memories.



Bữa Sáng
B R E A K FA ST



Bữa Sáng
B Ú N  C H Ả  C Á  S ỨA
Jelly noodle soup

B Ú N  T H Ị T  N Ư Ớ N G  C H Ả  G I Ò
Grilled pork and spring rolls noodle

P H Ở  B Ò  TƠ
Beef phở

XÔ I  B Ắ P,  C Á N H  G À  C H I Ê N  N Ư Ớ C  M Ắ M
Corn sticky rice, !ied chicken wing

B Á N H  C H Ư N G ,  N E M  N Ư Ớ N G
Chung cake, Vietnamese grill pork sausage

THÊM 25,000 VNĐ ĐỂ CHỌN 1 TRONG CÁC LOẠI THỨC UỐNG SAU
ADD 25,000 VND TO CHOOSE 1 OF THE DRINKS

Cà Phê Sữa Đá / Cà Phê Đen Đá / Nước Ép Ổi
Iced Co#ee With Condensed Milk / Black Iced Co#ee / Guava Fresh Juice

T Ừ  7 : 0 0  -  1 0 : 3 0  T Ừ  T H Ứ  S ÁU  Đ Ế N  C H Ủ  N H ẬT 
FROM 7:00 - 10:30 FRIDAY TO SUNDAY

8 9

8 9

9 9

8 9

8 9

Giá tính theo đơn vị nghìn VND, chưa bao gồm phí phục vụ và thuế VAT
Prices are quoted in thousand VND, not include service charge and VAT



Nhâm Nhi
A P P ET I Z E R S



Nhâm Nhi

TÔ M  S Ú  C H I Ê N  G I Ò N  XỐ C  M U Ố I  R AU  T H Ơ M
Tôm sú, muối rau thơm, xốt muối tiêu chanh
Crispy shrimp, vegetable salt, salt pepper lime sauce

C H Ả  H Ế N  N Ư Ớ N G  R AU  R Ă M
Hến, thịt heo, cá thác lác, rau răm, cải chua bóp sỏi
Baby clam cake, pork, strabismus ,sh, laksa leaves, pickle mustard green

C H Ả  G I Ò  C Á  C H Ẽ M ,  R AU  T H Ơ M
Spring rolls, seabass ,sh, vegetables, Vietnamese herbs

C H Ả  G I Ò  B Ò,  R AU  T H Ơ M
Spring rolls, beef, vegetables, vietnamese herbs

H Ế N  X ÀO  XÚ C  B Á N H  ĐA
Hến, bánh đa, đậu phộng
Stir-!ied baby clams, rice cracker, peanut

VẸ M  X A N H  N Ư Ớ N G  R AU  T H Ơ M
Vẹm xanh, xốt rau thơm
Grilled green mussels, Vietnamese herb sauce

C H Ả  G I Ò  Q U E
Aịt heo, cà rốt, tôm
Stick spring rolls

H ÀU  N Ư Ớ N G  XỐT  T RỨ N G
Hàu tươi, xốt trứng
Grilled oyster, egg sauce 

C Á N H  G À  N Ư Ớ N G  M ẮC  K H É N
Xốt muối tiêu chanh
Grilled chicken wings, salt pepper lime sauce

M Ự C  Ố N G  C H I Ê N  G I Ò N
Mực ống, muối lá chanh
Crispy squid, lime salt

C Á N H  G À  C H I Ê N  N Ư Ớ C  M Ắ M
Cánh gà, hành tây, đầu hành, ớt sừng, xốt nước mắm 
Fried chicken wings, onion, spring onion, ,sh sauce

Đ Ù I  Ế C H  XỐT  T RỨ N G  M U Ố I
Aịt đùi ếch, xốt trứng muối
Fried !og thigh, salted egg sauce

Bubb l e

S auv ig non  B l a nc
R i e s l ing

Bubb l e

Pino t  No ir
Gr en ache  B l en d

S av ig non  B l a nc
R i e s l ing

Ch a r d onn ay
Vi o g n i er

1 5 9

1 5 9

1 5 9

1 5 9

1 7 9

1 7 9

1 7 9

1 7 9

1 7 9

2 4 9

1 7 9

1 7 9

Giá tính theo đơn vị nghìn VND, chưa bao gồm phí phục vụ và thuế VAT
Prices are quoted in thousand VND, not include service charge and VAT

Món đặc trưng
Madame Lam signature

Rượu đỏ
Red wine

Rượu trắng
White wine



Hương Vị Sài Gòn
A  TO U C H  O F  S A I G O N



C UA  L ỘT  C H I Ê N  G I Ò N  XỐT  X Í  M U Ộ I
Fried so- shell crab, salted dry apricot sauce

S Ò  Đ I Ệ P  N H ẬT  N Ư Ớ N G
Sò điệp nướng, xốt xanh Madame Lam
Grilled Japanese scallops, Madame Lam green sauce

B ÀO  N G Ư  N Ư Ớ N G  M Ỡ  H À N H
Bào ngư nướng, nước mắm mỡ hành
Grilled abalones, spring onion oil, ,sh sauce

M Ự C  S AU N A
Mực, thì là, nước mắm
Sauna squid, dill, ,sh sauce

M Ự C  Ố N G  N Ư Ớ N G  S A  T Ế 
Mực ống nướng, thì là, hành lá, xốt muối tiêu chanh
Grilled squid, saté, dill, spring onion, salt pepper lime sauce

C Á  C H Ì N H  N Ư Ớ N G  XỐT  S A  T Ế ,
T H Ì  L À
Cá chình, xốt sa tế, thì là
Grilled sea eel, saté, dill

Bubb l e

S auv ig non  B l a nc
R i e s l ing 

Mer l o t
S a ng i ov e s e

2 7 9

2 7 9

2 7 9

3 1 9

3 1 9

3 1 9

Giá tính theo đơn vị nghìn VND, chưa bao gồm phí phục vụ và thuế VAT
Prices are quoted in thousand VND, not include service charge and VAT

Món đặc trưng
Madame Lam signature

Rượu đỏ
Red wine

Rượu trắng
White wine



Gỏi
S A L A D S



Gỏi
G Ỏ I  B Ư Ở I  T H A N H  L O N G  Đ Ỏ
Bưởi, thanh long đỏ, thịt heo, tôm
Grape!uit salads, red dragon !uit, pork, shrimp

G Ỏ I  C UA  L ỘT
Rau trộn, cua lột, xốt chanh dây
Mixed salads, so-- shell crab, passion !uit dressing

G Ỏ I  S ỨA
Sứa, khoai môn chiên giòn
Jelly ,sh salads, pickle, crispy taro

G Ỏ I  VỊ T
Aịt vịt, rau rừng Tây Ninh, nước mắm gừng
Duck salads, Tay Ninh vegetables, ginger and
“,sh sauce” dressing

G Ỏ I  B Ò  TƠ  R AU  RỪ N G  TÂY  N I N H
Bò tơ, rau rừng Tây Ninh, nước mắm sả tắc
Steamed beef, Tay Ninh vegetables, lemongrass kumquat 
dressing

R o s e

Bubb l e

 R o s e

1 6 9

1 9 0

1 5 9

1 5 9

1 5 9

Giá tính theo đơn vị nghìn VND, chưa bao gồm phí phục vụ và thuế VAT
Prices are quoted in thousand VND, not include service charge and VAT

Món đặc trưng
Madame Lam signature

Rượu đỏ
Red wine

Rượu trắng
White wine



Món Chính
M A I N  C O U R S E S



B Ắ P  B Ò  N ẤU  T I Ê U  X A N H  DA K L A K
Bắp bò, tiêu xanh Daklak, cà rốt, hạt dẻ, bánh mì
Stewed beef shank, Daklak green pepper, carrot,
chestnut, baguette

C Á  C H Ì N H  P H A N  T H I ẾT  X ÀO  L Ă N
Cá chình, bột cà ri, nước cốt dừa, đậu tương, rau om 
ngò gai
Wok-!ied Phan .iet sea eel ,llet, curry powder,
coconut milk, soy bean, Vietnamese herbs

B Ò  LÚ C  L ẮC  XOÀ I
Aịt bò, xà lách trộn, xoài
Wok-!ied beef cubes, mixture salads, mango

T H Ă N  N G OẠ I  B Ò  N Ư Ớ N G
XỐT  T I Ê U  Đ E N  P H Ú  Q U Ố C  ( 2 5 0 G R )
Aăn ngoại bò, khoai mì, xà lách trộn, rau củ nướng
Grilled beef rib eye (250gr), mashed cassava,
grilled vegetables, black pepper sauce

C Á  TẦ M  LÚ C  L ẮC  H ẠT  Đ I Ề U
Cá tầm, hạt điều, xà lách trộn
Wok-!ied sturgeon ,sh, mixture salad, cashew nuts

B Ò  TƠ  TÂY  N I N H  C U Ộ N  R AU  RỪ N G
Bò tơ, rau rừng Tây Ninh, mắm nêm, bánh tráng
Steamed beef, Tay Ninh vegetables, traditional
seasoning sauce, rice paper

C Á  C H Ẽ M  C H I Ê N  G I Ò N  XỐT  T H Ơ M
Cá chẽm, nước xốt me, thơm, bông cải non xào
Fried seabass, tamarind sauce, pineapple, sautéed broccoli

C Á  C H Ẽ M  N Ư Ớ N G  L Á  T R ẦU    
Cá chẽm nướng, lá trầu, khoai mì nước dừa, xốt lá é
Grilled seabass, betel leaf, mashed cassava, “la e” sauce

R o s e

Pr im itiv o 
Sy r a h

Sy r a h
C ab er n e t  S auv ig non

Pino t  No ir
S a ng i ov e s e

Ch a r d onn ay
Vi o g n i er

2 5 9

3 1 9

2 1 9

4 9 9

2 1 9

2 0 9

2 1 9

2 1 9

Chuẩn bị trong vòng 20 phút
20-minute preparation

Giá tính theo đơn vị nghìn VND, chưa bao gồm phí phục vụ và thuế VAT
Prices are quoted in thousand VND, not include service charge and VAT

Món đặc trưng
Madame Lam signature

Rượu đỏ
Red wine

Rượu trắng
White wine



Đĩa Gia Đình
S H A R I N G  D I S H E S

* T H Í C H  H Ợ P  C H O  4  K H ÁC H  /  F O R  4  P E O P L E



* T H Í C H  H Ợ P  C H O  4  K H ÁC H  /  F O R  4  P E O P L E

C Á  TA I  T Ư Ợ N G  C H I Ê N  G I Ò N
Muối lá chanh, bánh tráng, mắm nêm
Crispy giant gourami ,llet, lemon leaf sauce, rice paper,
traditional seasoning sauce

G À  N Ư Ớ N G  M U Ố I  ỚT
Xốt muối tiêu chanh, xà lách trộn, cơm chiên nghệ, đồ chua
Grilled whole chicken ,llet, chili sauce, mixture salads, turmeric 
!ied rice, pickle, salt pepper lime sauc

C Á  TẦ M  O M  D ƯA  C H UA
Cá tầm, thịt heo, nghệ, thì là, bún tươi
Cooked sturgeon ,sh, pickled mustard greens, turmeric,
dill, rice noodles, pork

C Á  C H Ì N H  P H A N  T H I ẾT
N ẤU  C H U Ố I  ĐẬU
Cá chình, chuối xanh, nghệ, riềng, sả, mắm tôm, mẻ, tía tô, lá lốt
Cooked sea eel, green banana, tofu, turmeric, galangal, lemongrass, 
shrimp paste, fermented rice, perilla leaf, betel leaf

C Ơ M  C H I Ê N  H Ả I  S Ả N
Cơm chiên, tôm, bạch tuộc, vẹm xanh, cà rốt
Fried rice, shrimps, octopus, green mussels, carrots

C Ơ M  C H I Ê N  C UA  L Á  É  P H Ú  Y Ê N
Cơm chiên hoa đậu biếc, thịt cua, gạch cua, lá é tươi 
Fried rice, butter/y peas, crab meat, !esh “la e” leaf

C Ơ M  C H I Ê N  B Ò  K H O
Cơm chiên, lá cẩm, bò bằm, hạt điều
Fried rice, Vietnamese magenta leaf, ground beef, cashew nut

C Ơ M  C H I Ê N  S Ò  Đ I Ệ P  S A  T Ế
Cơm chiên, hoa đậu biếc, sò điệp baby, xốt sa tế, cải thìa 
Fried rice, butter/y peas, baby scallop, saté sauce, bok choy 

R o s e

Pino t  No ir
Ch a r d onn ay

R o s e

Gr en ache  B l en d

4 7 9

4 7 9

4 7 9

4 7 9

3 1 9

3 1 9

3 1 9

3 1 9

Chuẩn bị trong vòng 20 phút
20-minute preparation

Giá tính theo đơn vị nghìn VND, chưa bao gồm phí phục vụ và thuế VAT
Prices are quoted in thousand VND, not include service charge and VAT

Món đặc trưng
Madame Lam signature

Rượu đỏ
Red wine

Rượu trắng
White wine



Nét  Việt
S I G N AT U R E  VI ET N A M E S E



Nét  Việt

P H Ở  Đ U Ô I  B Ò
Đuôi bò, hành, rau thơm, tuỷ bò nướng
Ox tail phở, herbs, grilled beef marrow

C Ơ M  TẤ M
Cơm tấm, thăn heo nướng, bì, chả
Broken rice with grilled pork tenderloin,
shredded pork skin, pork pie

B Ú N  T Ư Ơ I  G À  N Ư Ớ N G  C H Ả  G I Ò
Rice noodles with grilled chicken, spring roll

B Ú N  T Ư Ơ I  B Ò  L Á  L ỐT  C H Ả  G I Ò
Rice noodles with beef in betel leaves, spring rolls

B Á N H  C A N H  C UA  B À  L Â M
Rice noodle soup, crab meat, crab cake, ,sh cake, 
Madame Lam style

M I Ế N  X ÀO  C UA
Miến dong, thịt cua, rau củ, xốt gừng
Stir-!ied vermicelli, crab meat, vegetables, 
ginger sauce

C Ơ M  C H I Ê N  H Ả I  S Ả N
Cơm chiên, tôm, bạch tuộc, vẹm xanh, cà rốt
Fried rice, shrimps, octopus, green mussels, carrots

C Ơ M  C H I Ê N  C UA  L Á  É  P H Ú  Y Ê N
Cơm chiên hoa đậu biếc, thịt cua, gạch cua,
lá é tươi 
Fried rice, butter/y peas, crab meat,
!esh “la e” leaf

C Ơ M  C H I Ê N  B Ò  K H O
Cơm chiên, lá cẩm, bò bằm, hạt điều
Fried rice, vietnamese magenta leaf, ground beef, 
cashew nut

C Ơ M  C H I Ê N  S Ò  Đ I Ệ P  S A  T Ế
Cơm chiên, hoa đậu biếc, sò điệp baby,
xốt sa tế, cải thìa 
Fried rice, butter/y peas, baby scallop, sauté 
sauce, bok choy 

C A N H  S Ư Ờ N  N O N  N ẤU  S ẤU
&  K H OA I  M Ô N
Pork rib soup, dracontomelon, taro

C A N H  C Á  C H Ẽ M  N ẤU  M Ă N G 
M ẮC  M ẬT
Seabass ,sh soup, bamboo shoot,
“mac mat” leaves

C A N H  G À  H Ầ M  C Ủ  S E N
Aịt gà, củ sen, táo đỏ
Stewed chicken, lotus root,  jujube

C A N H  B ÀO  N G Ư  N G Ũ  S ẮC
Bào ngư, cà rốt, đậu hà lan, hạt dẻ, củ sen,
nấm hương
Abalone soup, carrot, pea, chestnut, lotus root, 
shiitake

B Ô N G  C Ả I  N O N  ĐÀ  L ẠT
Da Lat broccoli

ĐẬU  R Ồ N G
Winged bean

N Ấ M  T H Ậ P  C Ẩ M
Mixed mushroom

C Ả I  T H Ì A
Bok choy

Tỏi 
Garlic 

Bò
Beef

Tôm
Shrimp

1 7 9

1 7 9

1 7 9

1 7 9

1 7 9

1 7 9

1 7 9

1 7 9

1 7 9

1 7 9

1 3 9

1 3 9

1 5 9

1 8 9

8 9

8 9

8 9

8 9 

1 1 9

1 1 9

1 1 9

1 1 9 

1 4 9

1 4 9

1 4 9

1 4 9 

Canh / SoupsCơm & Mì / Rice & Noodles

Rau Xào / Sautéed Vegetable

Giá tính theo đơn vị nghìn VND, chưa bao gồm phí phục vụ và thuế VAT
Prices are quoted in thousand VND, not include service charge and VAT



Món Chay
& Tráng Miệng

VE G ETA R I A N  &  D E S S E RT S



Món Chay
& Tráng Miệng

C H Ả  G I Ò  C H AY
Nấm, cà rốt, khoai lang, khoai môn, đậu xanh
Vegetarian spring rolls

ĐẬU  H Ũ  T RỨ N G  C H I Ê N  C H AY
Đậu hũ, các loại rau mùi, xốt muối tiêu chanh
Fried egg tofu, Vietnamese herbs, salt pepper,
lime sauce

G Ỏ I  N H I ỆT  Đ Ớ I
Xà lách nhiệt đới, xốt chanh dây hoặc dầu giấm 
kiểu Việt
Mixed tropical salads, passion !uit dressing or 
vietnamese vinaigrette dressing

C À  R I  H ẠT  D Ẻ
Hạt dẻ, khoai mì, đậu hũ, nấm đông cô,
bánh mì
Chestnut curry, cassava, tofu, shiitake mushroom, 
baguette

B Ú N  ĐẬU  H Ủ  C H Ả  G I Ò  C H AY
Fresh rice noodles with vegetarian spring roll
and tofu

C Ơ M  C H I Ê N  C H AY
Cơm chiên, rau củ
Vegetarian !ied rice

B Á N H  K H OA I  M Ì
Khoai mì, nước cốt dừa hành lá
Vietnamese cassava cake, green onion
coconut sauce

C H È  N H Ã N
&  T R Á I  C ÂY  N H I ỆT  Đ Ớ I 
Nhãn, trái cây các loại, nước dừa dứa
Longan, tropical !uits, aromatic coconut juice

C H È  TỔ  Y Ế N
Tổ yến, nhãn, trái cây nhiệt đới, nước dừa dứa 
Bird’s nest, longan, tropical !uits, aromatic 
coconut juice

PA N N A  C OT TA  ĐẬU  H Ũ 
Đậu hũ, nước đường gừng
Tofu panna cotta, ginger syrup

B Á N H  C H U Ố I  N Ư Ớ N G
Chuối, nước cốt dừa hành lá
Banana cake, green onion coconut sauce

K E M  D ỪA  T H ỐT  N ỐT
Kem dừa, thốt nốt, cơm dừa sấy, thạch dừa
Coconut ice cream, palmyra palm !uit,
desiccated coconut rice, coconut jelly

K E M  C H A N H  DÂY 
Kem chanh dây, kẹo bò pía
Passion !uit ice cream, “bo pia” candy

K E M  C H U Ố I  N Ư Ớ C  C ỐT  D ỪA
Kem chuối, nước cốt dừa, cơm dừa, đậu phộng
Traditional banana ice cream, coconut rice, 
crushed peanuts

1 3 9

 
1 1 9

 1 1 9

 1 3 9

 
1 3 9

 1 3 9

3 9

6 9

1 2 9

6 9

3 9

6 9

6 9

2 9

Tráng Miệng / DessertsMón Chay / Vegetarian

Giá tính theo đơn vị nghìn VND, chưa bao gồm phí phục vụ và thuế VAT
Prices are quoted in thousand VND, not include service charge and VAT

Món đặc trưng
Madame Lam signature



Trà & Cà Phê
T E A  &  C O F F E E



Trà & Cà Phê

T R À  N H I ỆT  Đ Ớ I
Trà Earl Grey, puree xoài, xoài, húng lủi
Tropical iced tea, Earl Grey tea, mango puree, 
mango, mint leaves

T R À  Ổ I  H Ồ N G
Trà Earl Grey, puree ổi, ổi, nhãn
Earl Grey tea, guava puree, guava, longan

T R À  TẮC  X Í  M U Ộ I
Trà Earl Grey, xí muội, tắc, mật ong
Earl Grey tea, salted dry apricot, kumquat, honey

T R À  VẢ I  H ẠT  C H I A
Trà bạc hà, hạt chia, vải, húng lủi
Lychee iced tea, mint tea, chia seed, lychee,
mint leaves

T R À  S ỮA  M ATC H A
Trà đen, sữa tươi, matcha, trân châu trắng,
macchiato
Matcha milk tea, black tea, !esh milk, matcha, 
pearl jelly, macchiato

T R À  S ỮA  S Ô - C Ô -L A
Trà đen, sữa tươi, sô-cô-la, trân châu trắng,
macchiato
Chocolate milk tea, black tea, !esh milk, chocolate, 
pearl jelly, macchiato

E S P R E S S O

D O U B L E  E S P R E S S O

A M E R I C A N O  ( N Ó N G / ĐÁ )
(hot/iced)

L AT T E  ( N Ó N G / ĐÁ )
(hot/iced)

C A P P U C C I N O  ( N Ó N G / ĐÁ )
(hot/iced)

C H O C O L AT E  ( N Ó N G / ĐÁ )
(hot/iced)

C À  P H Ê  D ỪA
Coconut co#ee

L AT T E  H OA  ĐẬU  B I Ế C
Butter/y pea iced latte

M ATC H A  E S P R E S S O

H A Z E L N U T  C O F F E E  M AC C H I ATO

N U T T Y  L AT T E

C À  P H Ê  Đ E N  ĐÁ
Vietnamese iced co#ee

C À  P H Ê  S ỮA  ĐÁ
Vietnamese iced co#ee with condensed milk

7 9

7 9

7 9

7 9

7 9

7 9

4 5

6 0

4 5

6 5

6 5

6 5

6 5

6 5

6 5

6 5

6 5

4 0

4 5

Cà Phê / Co!eeTrà Trái Cây & Trà Sữa / Fruit Tea & Milk Tea

T R À  L À I  /  T R À  B Á  T Ư Ớ C
T R À  H OA  C Ú C  /  T R À  E N G L I S H 
B R E A K FA ST  /  T R À  N Ụ  VỐ I
Jasmine tea / Earl Grey tea
Chamomile / English Breakfast
Lid Eugenia tea/ Herbal tea

9 0

Trà Nóng (Ấm) / Hot Tea (Pot)

Giá tính theo đơn vị nghìn VND, chưa bao gồm phí phục vụ và thuế VAT
Prices are quoted in thousand VND, not include service charge and VAT

Món đặc trưng
Madame Lam signature



Nước Trái Cây, Kombucha,
Nước Ngọt, Mocktail

J U I C E  &  D ETOX ,  H O M E M A D E  KO M B U C H A , 
S O F T  D R I N K S  &  M O C K TA I L



N Ư Ớ C  É P  C A M
Orange

N Ư Ớ C  É P  B Ư Ở I
Pomelo juice

N Ư Ớ C  É P  Ổ I  H Ồ N G
Pink guava juice

N Ư Ớ C  É P  C Ó C ,  M U Ố I  X Í  M U Ộ I
Ambarella juice

N Ư Ớ C  É P  T H Ơ M
Pineapple juice

N Ư Ớ C  É P  D ƯA  H ẤU
Watermelon juice

D ỪA
Coconut

S Ô N G  M Ê KÔ N G
Táo, dưa leo, gừng
Apple, cucumber, ginger 

S Ô N G  H Ồ N G
Aơm, củ dền, gừng
Pineapple, beetroot, ginger

KO M B U C H A  C À  P H Ê
Co#ee kombucha

KO M B U C H A  Ổ I  H Ồ N G
Pink guava kombucha

C O K E /  D I ET  C O K E

S P R I T E /  S O DA

TO N I C /  G I N G E R  A L E

VI KO DA  ST I L L  M I N E R A L  WAT E R 
4 3 0  M L

E VI A N  S T I L L  WAT E R  7 5 0  M L

P E R R I E R  S PA R K L I N G  WAT E R
7 5 0  M L

A L B A  S T I L L  M I N E R A L  WAT E R 
4 5 0  M L

A L B A  S PA R K L I N G  M I N E R A L
WAT E R  4 5 0  M L

D R AG O N F RU I T  D E L I G H T
M O C K TA I L
Si-rô Ogreat, si-rô yuzu, nước ép cóc, thanh long đỏ, 
soda
Ogreat syrup, yuzu syrup, ambarella juice,
red dragon!uit, soda

T I N Y  S UM M E R  M O C K TA I L
Xoài xay nhuyễn, nước ép quất, nước ép dứa
Mango puree, kumquat juice, pineapple juice

L E G AC Y  M O C K TA I L
Si-rô lá dứa, si-rô bỏng ngô, nước cóc, nước dứa, 
nước chanh
Pandan syrup, popcorn syrup, ambarella juice,
pineapple juice, lime juice

6 5

7 9

6 5

6 5

6 5

6 5

6 5

7 9

7 9

7 9

7 9

4 5

4 5

4 5

5 0

9 0

1 1 0

6 0

6 0

8 9

8 9

8 9

Nước Giải Khát / So" Drink

Mocktail

Juice & Detox

Homemade Kombucha

Giá tính theo đơn vị nghìn VND, chưa bao gồm phí phục vụ và thuế VAT
Prices are quoted in thousand VND, not include service charge and VAT

Món đặc trưng
Madame Lam signature



Cocktail, Bia, Rượu
C O C K TA I L ,  B E E R ,  S P I R I T  &  L I Q U E U R



P H Ở  B À  L Â M
Vodka, gia vị phở, rau mùi, ớt
Vodka, phở spices, herbs, red chili

M Ơ  H À  N Ộ I
Gin, Aperol, Martini Rosso, tần dày lá
Gin, Aperol, Martini Rosso, coleus aromaticus

C A N H  C H UA  S À I  G Ò N
Rum, si rô cay, si rô me, thơm, rau ngổ
Rum, hot and spicy syrup, tamarind syrup,
pineapple juice, rice paddy leaf

K H Ó I  TÂY  B ẮC
Whiskey, Cointreau, Angostura bitter, si rô 
gừng, cam, mật ong
Whisky, Cointreau, Angostura bitter, ginger syrup, 
orange, honey

ĐẤT  Đ Ỏ  B A Z A N
Tequila, rượu vang đỏ, puree phúc bồn tử, chanh, 
đường
Tequila, red wine, raspberry puree, lime,
simple syrup

P I N A  C O L A DA

M O J I TO

M A I  TA I

N E G R O N I

M A R G A R I TA

W H I S KY  S O U R

O L D  FA S H I O N E D

N E W  YO R K  S O U R

1 8 9

1 8 9

1 8 9

1 8 9

1 8 9

1 6 9

1 6 9

1 6 9

1 6 9

1 6 9

1 6 9

1 6 9

1 6 9

Classic CocktailSignature Cocktail

A P P L E  S T R O N G B OW

S A I G O N  S P E C I A L

T I G E R

H E I N E K E N

C O R O N A

JA S M I N E  I PA

6 0

5 5

5 5

6 0

9 0

1 0 0

Beer  & Cider

Giá tính theo đơn vị nghìn VND, chưa bao gồm phí phục vụ và thuế VAT
Prices are quoted in thousand VND, not include service charge and VAT

Món đặc trưng
Madame Lam signature



Rượu / Wine

Giá tính theo đơn vị nghìn VND, chưa bao gồm phí phục vụ và thuế VAT
Prices are quoted in thousand VND, not include service charge and VAT

Brandy

ST  R E M Y  XO

R E M Y  M A RT I N  V S O P

Whiskey

J I M  B E A M

J O H N N I E  WA L K E R
D O U B L E  B L AC K

T H E  M AC A L L A N  1 2  YO
D O U B L E  C A S K

Vodka

B O L S

G R EY  G O O S E

1 1 0   /   1 , 2 0 0

3 , 3 0 0

1 1 0   /   1 , 2 0 0

1 4 0   /   2 , 0 0 0

3 , 6 0 0

1 1 0   /   1 , 2 0 0

2 , 7 0 0

Rum

B AC A R D I

K R A K E N

Gin

B U L L D O G

L A DY  T R I Ệ U  L A B  S E R I E S
M E KO N G  D RY  G I N

Tequila

J O S E  C U E RVO  E S P E C I A L 
S I LVE R

R E S E RVA  1 8 0 0  S I LVE R

1 1 0   /   1 , 2 0 0

1 3 0   /   1 , 9 0 0

1 1 0   /   1 , 2 0 0

2 , 3 0 0

1 1 0   /   1 , 2 0 0

3 , 2 0 0

Glass  /  Bottle
(Ly  /  Chai)

Glass  /  Bottle
(Ly  /  Chai)


